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ТҮЙІН
Бүгінгі күні ара шаруашылығында жұқпалы ауруларды (бактериоздарды) емдеу үшін 

әртүрлі  антибиотиктер  белсенді  қолданылады.  Әсіресе  тетрациклин,  окситетрациклин, 
стрептомицин,  синтомицин,  пенициллин  және  басқа  да  антибиотиктер  кеңінен 
қолданылады.  Алайда,  осы  препараттарды  омарташылардың  тиiстi  дәрiгерлердiң 
бақылауынсыз шамадан тыс қолдануынан микроорганизмдер оларға төзiмдiлiгi  дамиды 
және кейбiр жағдайларда препараттар әрекетiн тоқтатады, бұл бал ара ұяларының өлiмiне 
әкеп  соқтырады.  Антибиотиктермен  зақымданған  бал  әлемдік  стандарттарға  сәйкес 
келмейді. Сондықтан бұл аурулармен күресу үшін мүлде басқа химиялық құрылымы бар 
жаңа антибиотиктер қажет. 2 л қант шәрбатында (1 л су + 1 кг қант) ерітілген Апифлокс 
препараты (әсер етуші зат - энрофлоксацин) бал араларына күн сайын 3 күн бойы 100 мл 
мөлшерінде  тағайындалады.  7  күннен  кейін  қайталанған  курс  американдық  және 
еуропалық жеміс бездерін, сондай-ақ бал аралары толық сауыққан кезде асцитті емдеуге 
мүмкіндік береді.
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АННОТАЦИЯ
Молоко,  с  его уникальным составом и питательными свойствами, играет важную 

роль  в  питании  человека.  Поэтому  не  удивительно,  что  лабораторное  исследование 
молока  имеет  огромное  значение  для  обеспечения  эго  качества  и  безопасности.  Эти 
исследования позволяют не только оценивать пищевую ценность продукта, но и выявлять 
возможные загрязнения, а также контролировать процесс производства. 

 В статье подчеркивается важность лабораторного анализа в обеспечении качества и 
безопасности молока. Роль микробиологических и химических анализов, авторы обсудили 
методы  мониторинга  микробного  загрязнения  и  наличия  химических  загрязнителей  в 
молоке.

ANNOTATION
Milk, with its unique composition and nutritional properties, plays an important role in 

human  nutrition.  Therefore,  it  is  not  surprising  that  laboratory  testing  of  milk  is  of  great 
importance to ensure its quality and safety. These tests allow not only to assess the nutritional  
value of the product, but also to identify possible contaminants and to control the production 
process. 

 The article emphasizes the importance of laboratory analysis in ensuring the quality and 
safety of milk. The role of microbiological and chemical analyses, the authors discussed methods 
for monitoring microbial contamination and the presence of chemical contaminants in milk.

Ключевые  слова: молоко,  анализ,  лабораторное  исследование,  качество,  микроб, 
редуктазная проба.

Key words: milk, analysis, laboratory test, quality, microbe, reductase test.

Введение. В  настоящее  время  перерабатывающие  предприятия  предъявляют 
повышенные  требования  к  качеству  молока.  Для  производства  всего  разнообразия 
молочных  продуктов  требуется  молоко  с  высокими  технологическими  показателями. 
Основное внимание уделяется санитарно-гигиеническим показателям молока, которые, в 
первую очередь, обусловлены технологическими факторами [1,2,3].

Молоко известно как самая полная пища природы на протяжении тысячелетий, и в 
настоящее  время  играет  важную роль  в  рационе  более  6  миллиардов  человек  в  мире 
[4,5,6,7].

 Молоко  и  молочные  продукты  являются  продуктами,  богатыми  питательными 
веществами,  снабжающими организм энергией и  высококачественным белком с  рядом 
необходимых  микроэлементов  (особенно  кальцием,  магнием,  калием,  цинком  и 
фосфором) в легкоусвояемой форме [8,9,10].

Молоко,  с  его уникальным составом и питательными свойствами, играет важную 
роль  в  питании  человека.  Поэтому  не  удивительно,  что  лабораторное  исследование 
молока  имеет  огромное  значение  для  обеспечения  эго  качества  и  безопасности.  Эти 
исследования позволяют не только оценивать пищевую ценность продукта, но и выявлять 
возможные загрязнения, а также контролировать процесс производства. 

Химический  анализ  молока. Химический  анализ  молока  –  считается  один  из 
основных  видов  лабораторного  исследования.  Он  включает  оценку  содержания  белка, 
жира,  лактозы,  витаминов,  минералных  веществ  и  др.  Эти  параметры  имеют  прямое 
отношение к питательной ценности молока и эго качеству. Например, содержание белка 
может указывать на его полезност для потребителя, а содержание жира влияет на вкус и 
текстуру продукта.

Микробиологическое тестирование. Еще одним важным аспектом лабораторного 
исследования  молока  является  микробиологическое  тестирование.  Оно  направлено  на 
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выявление  наличия  бактерий,  патогенных  микроорганизмов  или  других  загрязнений, 
которые могут представлять угрозу здоровью потребителя. 

Это  особенно  важно  в  контексте  безопасности  пищевых  продуктов,  так  как 
неправильное  хранение  или  обработка  молока  может  способствовать  размножению 
микроорганизмов.

Лабораторного  исследования  молока.  Лабораторное  исследование  молока  имеет 
огромную значимость, как для потребителей, так и для производителей. Для потребителей 
это  гарантия  безопасности  и  качества  продукта,  который  они  употребляют.  Для 
производителей  это  возможность  контролировать  производственные  процессы, 
оптимизировать качество продукции и соответствовать стандартам безопасности пищевых 
продуктов.

Одним  из  основных  аспектов  микробиологических  анализов  молока  является 
обеспечение  эго  безопасности  для  потребления.  Определение  уровня  обсемененности 
молока  позволяет  выявлять  потенциально  опасные  микроорганизмы,  которые  могут 
привести  к  заболеваниям  у  потребителей,  и  принимать  меры  по  предотвращению  их 
попадания в продукт.

Микробиологические  анализы  молока  также  играют  важную  роль  в  контроле 
качества продукции. Высокий уровень обсемененности молока может свидетельствовать о 
недостаточной  гигиене  при  эго  сборе,  хранении  или  транспортировке,  а  также  о 
проблемах  с  оборудованием  на  молочных  фермах.  Проведение  регулярных  анализов 
позволяет  выявлять,  и  устранят  такие  проблемы,  обеспечивая  высокое  качество 
продукции. 

 В большинстве стран существуют строгие стандарты качества и безопасности для 
молочных продуктов. Микробиологические анализы молока позволяют производителям и 
регулирующим органам следить за соблюдением этих стандартов и принимать меры в 
случае их нарушения.

Микробное загрязнение молока может произойти из-за различных факторов, таких 
как  неправильные  условия  хранения,  неправильная  обработка  оборудования,  а  также 
контакт  с  инфицированными  животными  или  окружающей  средой.  При  наличии 
микробного  загрязнения  молоко  может  стать  источником  пищевых  инфекций  и 
отравлений  для  потребителей,  что  представляет  серьезную  угрозу  для  общественного 
здоровья. 

Поэтому определение микробного загрязнения молока необходимо для обеспечения 
безопасности пищевых продуктов и защиты здоровья потребителей.

Материалы  и  методы  исследования. Для  проверки  качества  молока  в 
лабораторных  условиях  мы  провели  ряд  исследований,  включая  редуктазную  пробу. 
Проба была взята из молочной фермы "Бону" из Нуробадского района Самаркандской 
области. 

Результаты  исследования. Для  этого  эксперимента  мы  использовали  чистые 
пробирки,  в  которые  добавили  10  мл  молока  и  0,5  мл  метиленового  синего.  После 
тщательного  смешивания  растворы  были  закрыты  ватной  пробкой  и  помещены  в 
термостат при температуре 37-39˚С. 

Мы наблюдали за реакцией до полного обесцвечивания раствора, поскольку время 
завершения  реакции  указывает  на  степен  бактериальной  загрязненности  молока  и  эго 
классификацию (Рисунок1). Однако стоит, отметит, что небольшое окрашенное пятно в 
нижней части пробирки не учитывается при анализе.
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Рисунок 1 - Лабраторные исследование молока

Результаты нашего исследования показали, что молоко относится к первому классу 
по уровню бактериальной загрязнений. Время сохранения молока составило более часа, а 
полное  обесцвечивание  произошло  через  3,2  часа.  Эти  данные  указывают  на 
приблизительное  количество  бактерий  в  1  см³  молока  от  300  тыс.  до  500  тыс.,  что 
соответствует первому классу.

Таким образом, среди всех методов оценки бактериальной контаминации молока, 
редуктазная  проба  является  самым  простым  в  исполнении,  мало  затратным  и 
проверенным многолетними исследованиями. Наши результаты показывают, что молоко 
из  молочной  фермы  "Бону"  соответствует  первому  классу  по  бактериальной 
контаминации, что подтверждает эго безопасно для потребления.

Заключение. Лабораторное  исследование  молока  играет  ключевую  роль  в 
обеспечении  эго  качества  и  безопасности.  Это  необходимая  составляющая  процесса 
производства  и  потребления  молочной  продукции.  Благодаря  этим  исследованиям 
потребители могут быть уверены в том, что молоко, которое они выбирают, соответствует 
высоким стандартам качества, а производители могут, обеспечит надежный и безопасный 
продукт для своих клиентов.
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ТҮЙІН
Сүттің бірегей құрамы мен қоректік қасиеттері адамның тамақтануында маңызды 

рөл атқарады. Сондықтан сүтті  зертханалық зерттеу сапа мен қауіпсіздікті  қамтамасыз 
етуде үлкен мәнге ие. Бұл зерттеулер өнімнің тағамдық құндылығын бағалауға ғана емес, 
сондай-ақ  ықтимал  ластануларды  анықтауға,  сондай-ақ  өндіріс  процесін  бақылауға 
мүмкіндік береді.

Мақалада сүттің сапасы мен қауіпсіздігін қамтамасыз етуде зертханалық талдаудың 
маңыздылығы  атап  өтіледі.  Микробиологиялық  және  химиялық  талдаулардың  рөлі, 
авторлар  микробтық  ластануды  және  сүттегі  химиялық  ластауыштардың  болуын 
мониторингілеу әдістерін талқылады.
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