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лесотипологические модели и линии регрессии средних, минимальных и максимальных 

возможных значений средних высот древостоев разного возраста.  Сравнение трехуровневых 

регрессий с кривыми шкалы бонитета для быстрорастущих пород деревьев подтверждает 

необходимость использования при классификации продуктивности древостоев вместо классов 

бонитета средней высоты.  Переход на новую систему кривых роста позволит разработать 

экологически обоснованные нормативно-справочные материалы для классификации древостоев 

по показателям роста и продуктивности. 
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КҤЗДІК ТРИТИКАЛЕ ДӘНІНІҢ АМИН ҚЫШҚЫЛДЫҚ ҚҦРАМЫ 

AMINO ACID COMPOSITION OF WINTER TRITICALE 

 

Аннотация 

Белок пен аминдік қышқылдар-дәннің ең маңызды қҧндылығы. Жинақталған белок 

жоғары және аминқышқылды сорт ҥлгілерін жасақтау мақсатында орал ӛңіріндегі кҥздік 

тритикалеге берілген. Кҥздік тритикаледегі тҥрлі сорт ҥлгілерінің жоғарыда кӛрсетілген 

қорытынды алынды. Тҧқымның аминқышқылдарының сапалық кӛрсеткіштері берілді. Берілген 

кӛрсеткіштер дақылдың сорттық қасиеттеріне қарай ӛзгеріске ҧшырайды. Белгілі талаптарға 

жауап беретін жаңа азық бағытындағы дақылдар ассортиментінің ӛрістеуі және оларды 

дәстҥрлілермен қатар пайдалану нан пісіру ӛндірісі мен олардың сапасын арттырудың маңызды 

резерві болып табылады.  

 

ANNOTATION 

Protein and amino acids are the most important value of grain. Accumulated protein was 

introduced into winter triticale in the Prioral region with the aim of creating samples of high-protein 

and amino acid varieties. The above results were obtained on samples of different varieties of winter 

triticale. Qualitative indicators of amino acid seed. The given indicators change depending on the 

varietal properties of the culture. Development of the spectrum of agricultural crops in the direction of 

new food products that meet certain requirements, and their use in combination with traditional ones is 

an important reserve for improving bakery production and its quality. 

 

Кілт сөздер: селекция, дән, күздік тритикале, аминқышқылдары, сорт үлгілері 

Key words: selection, grain, winter triticale, amino acids, varieties 

 

Кіріспе. Жаңа дәнді дақылдың бірқатар экономикалық және биологиялық 

ерекшеліктерінің бірегей ҥйлесімі арқасында тритикалеге қызығушылық артып келеді: астық 
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ӛнімділігі мен жасыл массаның жоғары потенциалы, тритикале адамның тамақтануы және 

ауылшаруашылық жануарларын азықтандыру ҥшін ақуыздың қҧнды әлеуетті кӛзі болып 

табылады. Тритикале дәні негізінен жоғары ақуыздылығымен және жоғары сапасымен 

сипатталады [1,2,3,4,5]. Дәннің сапасы ең алдымен белоктардың қҧрамымен және дәннің 

тағамдық және азықтық қҧндылығымен байланысты болатын қҧрамымен анықталатыны 

белгілі. Азықтық артықшылықтар бойынша тритикале тҧқымы кҥздіктер тҧқымынан артық, ал 

қыстық тритикаленің шығымдылығының жоғары екендігін ескерсек, оны астық ретінде қарауға 

болады [6]. Қыстық тритикале тҧқымындағы ақуыз мӛлшерінің кӛбейуі ондағы ӛсу 

қарқынының ӛсуімен және белогы жоғары алейрондық қабатпен мен эмбрионға байланысты. 

Амин қышқылдарының қҧрамы жемнің және азық-тҥліктің қҧнды биохимиясы пайдаланылады 

(алмастырылмайтын аминқышқылдарының жалпы қҧрамы негізінде). Әрбір азықтың 

биоқҧндылығын ескерсек, оның қҧрамындағы ақуызды ғана емес, оның сапасын, яки ондағы 

алмастырылмайтын аминдік қышқылдың мӛлшерін де ескеру қажет [7,8]. Фракциялық қҧрамы 

бойынша тритикале белоктары негізінен қара бидай мен бидай дәндерінің ақуыздары арасында 

аралық орынды алады. Қҧрамындағы аминқышқылдары (соның ішінде лизин, треонин, валин) 

бойынша тритикале дәндерінің ақуыздары бидай мен қара бидай дәндерінің ақуыздары 

арасында аралық орынды алады, басқа алмастырылмайтын аминқышқылдарында (лейцин, 

изолейцин, фенилаланин) олар триптофан бойынша ата-анасының екеуінің де ақуызынан 

жоғары немесе тӛмен болады. Бірқатар авторлардың [9,10] деректері бойынша тритикале 

протеинінің аминқышқылдарының қҧрамы теңдестірілген, лизин мен триптофан мӛлшері бидай 

ақуыздарына, В және РР витаминдеріне, минералдарға және басқа да биологиялық белсенді 

заттарға қарағанда жоғары. Артықшылығы аминқышқылдарының қҧрамындағы аргинин, 

аспарагин және лизин, қҧрамында глутаминнің аздығы атап ӛтіледі, бҧл белоктарды толық 

және оңай сіңімді ретінде сипаттайды.  

Зерттеу материалдары мен әдістемесі. Зерттеу нысаны табиғаты тҥрлі кҥздік 

тритикаленің ҥлгілері болып табылады. Зерттеулер «Жәңгір хан атындағы Батыс Қазақстан 

аграрлық-техникалық университеті» КеАҚ-ының тәжірибе танабында жҥргізілді. Зерттеу 

жҥргізілген аймақтың климаты кҥрт континенттігімен ерекшеленеді, жаз мезгілі ыстық және 

қҧрғақ. Жауын-шашынның орташа жылдық мӛлшері 280-320 мм қҧрайды, оның 125-135 мм-і 

жылы кезеңде тҥседі. Тиімді температуралардың жылдық жиынтығы – 2800°C, ГТК 0,5-0,6 

қҧрайды. 2018-2019 ауыл шаруашылық жылы гидротермиялық жағдайлары бойынша 

қҧрғақшыл ретінде сипатталды. Тҥскен жауын-шашындардың жылдық мӛлшері 284,3 мм 

қҧрады, бҧл орташа кӛпжылдық мәліметтерге қарағанда 51 мм-ге кем. Кҥздік тритикаленің 

кҥзгі ӛсіп-ӛну кезеңінде 44,1 мм жауын-шашын тҥсті. Ӛсімдіктердің бҧл кезеңде ӛсуі мен 

дамуы ылғалдың жетіспеушілігі жағдайында ӛтті. Жауын-шашынның қыс мезгіліндегі мӛлшері 

86,6 мм қҧрады. Кҥздік тритикале ӛсімдіктерінің кӛктемгі-жазғы ӛсіп-ӛну кезеңінде 71,8 мм 

жауын-шашын тҥсті. Зерттелген сорт ҥлгілерінің сапасының технологиялық кӛрсеткіштерін 

бағалау ҚР СТ және МСТ-тарына сәйкес жҥргізілді. Дәннің сапалық кӛрсеткіштерін анықтау 

Жәңгір хан атындағы БҚАТУ-нің ҒЗИ зертханасында жҥргізілді.  

Зерттеу нәтижелері. 2018-2020 жылдардағы зерттеу кезеңінің метеорологиялық 

жағдайлары кҥрт ерекшеленді және белоктардың жинақталуына, олардың фракциялық 

қҧрамына қатты әсер етті, алайда тритикаленің генотиптік сипаттамаларына байланысты 

айырмашылықтар тҧрақты тҥрде сақталды. Астық сапасына жҥргізілген ҥш жылдық талдаудың 

нәтижелері 2018 жылдың ауа-райы тритикале ақуызының жинақталуына ең қолайлы болғанын 

кӛрсетті. Ақуыз мӛлшері тритикале дәнінің қоректік қҧндылығының маңызды кӛрсеткіші 

болып табылады. Дәндегі ақуыз мӛлшері және ақуыздағы лизин мӛлшері бойынша тритикале 

бидайдан асып тҥседі [12]. 2019 жылы зерттелген ҥлгілердің дәніндегі ақуыз мӛлшері 10,36-

17,8% шамасында болды. Зерттеулер ақуыздың максималды мӛлшерімен 15/4 (17,8%), 45/1 

(17,24%), 9491-2/7 (17,06%) сорт тармақтары, Кроха (17,2%), КS88Т (17,09%), Капелла (16,82%) 

сорттары ерекшеленгендіктерін кӛрсетті. Зерттелген ҥлгілер дәндеріндегі шикі май мӛлшері 

0,76-1,94% деңгейінде болды. Майдың жоғарылау мӛлшері Hevo (1,94%), Алтайский 5 (1,87%) 

және Рондо (1,69%) сорттарында байқалды. Крахмалдың физикалық-химиялық қасиеттері 

нанның сапасы, әсіресе оның жҧмсақ бӛлігінің кҥйі ҥшін едәуір маңызы бар. Зерттелген ҥлгілер 

дәндеріндегі крахмал мӛлшері 54,01-60,4% аралығында болды. Крахмал мӛлшері бойынша 

тритикаленің кейбір сорттары кҥздік бидайдың Жемчужина Поволжья сорты деңгейінде дерлік 
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(60,4%) болды. Дәндегі крахмалдың ең кӛп мӛлшерімен тритикаленің Алтайский 5 (60,36%), 

Башкирская короткостебельная (60,13%) сорттары ерекшеленді.Ҧнның нан пісіру 

артықшылықтарының басқа кӛрсеткіштерімен қатар дән мен ҧнның амилолитикалық 

ферменттерінің белсенділігі маңызды технологиялық және биохимиялық сипаттамасы болып 

табылады. Дәндегі альфа-амилаза ферментінің белсенділігін анықтаудың жанама әдісі қҧлау 

саны болып табылады. Бҧл кӛрсеткіш кҥздік тритикаленің дәннің тамырда ӛсуіне 

тҧрақтылығын кӛрсетеді, бҧл дәннің нан пісіру сапаларын арттырудың маңызды факторы 

болып табылады.  

 Қорытынды. Зерттеу нәтижесінде Батыс Қазақстан облысында егілген тритикаленің 

белогының биохимиялық кӛрсеткіштері берілген. Тритикале тҧқымы тҥрлі белок қҧрамымен 

және аминдік қышқыл қҧрамымен кӛрсетіледі.  
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АННОТАЦИЯ 

Приведены результаты анализа белкового и аминокислотного состава зерна разных 

сортов озимой тритикале. Определен качественный и количественный аминокислотный состав 

зерна. Расширение ассортимента новых культур, отвечающих определѐнным требованиям и 

использование их наряду с традиционными является важным резервом увеличения 

производства зерна и повышения их качества. Одним из таких культур является озимое 

тритикале. Растущий интерес к культуре тритикале вызван его адаптивными способностями в 

условиях нарастания засушливости и других аномалий климата. Высококачественное зерно по 

суммарному содержанию заменимых аминокислот дали сорта озимой тритикале: 15/4, 45/1, 

9491-2/7, Кроха, KS88Т, Капелла. 
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